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FIGURA 1. PROMEDIOS DE MESÓFILOS AEROBIOS DEL
MUESTREO EN TRES DIFERENTES MESES DEL AÑO / ���
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FIGURA 2. PROMEDIOS DEL NÚMERO MÁS PROBABLE
PARA COLIFORMES TOTALES DEL MUESTREO EN TRES
DIFERENTES ÉPOCAS DEL AÑO / ���� �
������ �����


�	�
���� �� ����� ������
� �� ��� �������� �� ��
��

�����
��� ������ �� 
��
�

FIGURA 3. DETERMINACIÓN DE BACTERIOCINAS ACTI-
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